raunstaltu ngssel

STAND JANUAR 2009

Professionalitat zum Wohlfuhlen...

s A
STUDENTENWERK
PADERBORN




Verehrte Kunden

Mit unseren ausgearbeiteten Meni- und Buffetvorschldagen, moéchten wir Ihre
Feierlichkeit zu einem Erlebnis werden lassen.

Far Ihr leibliches Wohl hat der Leiter unseres Kiichen-Kreativ-Teams, Herr Holger
Kriegs, die beigefligten Meniis und Buffets aus regionaler und internationaler Ki-
che erarbeitet.

Unser Serviceteam, unter Leitung von Frau Niebuhr, steht Ihnen beratend zur Sei-
te. Natlrlich nehmen wir gerne auch Ihre persdnlichen Winsche und Anregungen
entgegen.

Zur Ihrer Orientierung haben wir als letzten Punkt dieser Mappe unsere Allgemei-
nen Geschéftsbedingungen beigefiigt. Bitte beachten Sie diese bei der Planung
Ihrer Veranstaltung.

Selbstverstandlich kdnnen Sie unsere Vorschlage nach Absprache éandern oder wir
stellen Ihnen mit Hilfe unserer Einzelvorschlage ein individuelles Menl oder Buffet
zusammen.

Wir freuen uns Uber Ihre Bestellung.
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Kleine Gaumenfreuden

Brotchen und Schnittchen

1/2 belegte Brotchen oder Graubrot mit pro Stiick
Gouda 1,50 €
Edamer 1,50 €
Maasdamer 1,50 €
Krauterfrischkase 1,50 €
Brie 1,50 €
Salami 1,50 €
Landschinken 1,50 €
gekochtem Schinken 1,50 €
Raucherlachs 1,75 €

Forelle 1,75 €




Kleine Gaumenfreude

Canapés

mit pro Stiick
gerdaucherter Entenbrust und Feigensenf 2,00 €
Thunfischcreme und Paprikawd(rfeln 1,75 €
gerducherter Forelle und Meerrettichcreme 2,00 €
Krauterfrischkdase und Radieschen 1,75 €
Blauschimmelkase und Trauben 2,00 €
Garnelensalat 2,50 €
Landschinken, Gurke und Cocktailtomate 1,75 €
Parmaschinken, Melone und Rucola 2,00 €
gekochtem Schinken 1,75 €
Roastbeef mit Waldorfsalat 2,20 €
Gouda oder Brie 1,75 €
Raucherlachstatar und Dill 2,00 €

Raucherlachs 2,00 €



Kleine Gaumenfreuden

Extras
kalt pro Stiick
kleine Frikadellen 0,60 €
gefilltes 1/2 Ei 0,60 €
kleine gebratene Hahnchenkeule 1,80 €
kleines Hadhnchenbrustfilet 2,00 €
kleines Schnitzel vom Schwein 2,00 €

gefillte Tomate mit Mozzarella 1,00 €



Salate

Kartoffelsalat
Nudelsalat
Geflugelsalat
Rindfleischsalat
Thunfischsalat
Bauernsalat mit Feta
Késesalat

Krautsalat
Tomatensalat

Gurkensalat

Leicht und Lecker

(300 g)
(300 g)
(300 g)
(300 g)
(300 g)
(300 g)
(250 g)
(250 g)

(250 g)

(250 g)

pro Portion
2,00 €
2,00 €
3,00 €
3,00 €
2,80 €
2,20 €
2,00 €
1,80 €
1,80 €

1,80 €




Aus dem Suppentopf

Suppen

0,3 Liter pro Portion
Ungarische Gulaschsuppe mit Rindfleisch 2,50 €
Deftige Kdse-Lauchsuppe mit Mett (Schwein) 2,50 €
Westfalische Linsensuppe mit Mettwurstscheiben 2,50 €
Rinderbrihe mit Eierstich 2,00 €
HUhnerbrithe mit Reis und Eierstich 2,00 €
Ochsenschwanzsuppe mit Rindfleischwiirfeln 2,50 €
Chili con Carne mit Rindfleisch 2,80 €
Rahmsuppe vom Raucherlachs 3,50 €
Ungarische Fischsuppe mit Paprika 3,50 €
Hummersuppe mit Garnelen 4,50 €
Franzosische Fischsuppe mit mediterranem Gemdlise 4,50 €
Asiatische Fischsuppe mit Garnelen und Glasnudeln 4,50 €

Vegetarische Suppen

0,3 Liter pro Portion
Italienische Tomatensuppe mit Reis 2,00 €
Pikante Tomatencreme mit Sahne 2,00 €
Feine Kartoffelcreme mit Sahne 2,00 €
Ké&se-Lauchsuppe mit Lauchstreifen und Cro(tons 2,00 €
Bunte GemlUisesuppe mit Kartoffelwirfeln 2,00 €
Brokkolirahmsuppe mit gerdsteten Mandeln 2,80 €
Linsensuppe mit Créme fraiche 2,80 €
Exotische Currysuppe mit Pfirsichstlicken 2,30 €
Klrbiscremesuppe mit gerdsteten Kirbiskernen 2,30 €

Zu jeder Suppe reichen wir lhnen ein Kaiserbrotchen!

Mindestbestellung 15 Portionen



Knuspriges aus dem Ofen

Auflaufe
400 g pro Portion
Kartoffel-Gem{Uiseauflauf 3,60 €
Gemluselasagne 3,60 €
Lachslasagne mit Spinat 4,70 €

Lasagne mit Rindfleisch 4,20 €




Nur vom Feinsten

Dessert

pro Portion
Obstsalat 2,50 €
Mousse au chocolat (hell oder dunkel) 2,50 €
Rote Gritze mit Vanillesauce 2,00 €
Rotweincreme 2,00 €
Bayrische Creme mit Himbeermus 2,00 €
Zitronencreme mit Erdbeersauce 2,00 €
Herrencreme (mit Rum) 2,20 €
Panna Cotta mit Fruchtsauce 2,00 €

Obstkorb, ab 10 Personen (1 Stiick Obst pro Person) 1,00 €




Die groRe Auswahl
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Fingerfood - Die groRe Auswahl

Spiele

pro Stiick
Tomaten-Mozzarella 1,50 €
Garnelen 3,00 €
Gefligel 2,00 €
Kebab mit Joghurt-Dip (Schwein oder Geflligel) 1,50 €
Schafskase mit Zucchini 1,50 €
Kasewlrfel mit Oliven oder Obst 1,00 €
Tapas
pro Portion
Olivenvariation (75 g) 1,50 €
Eingelegte Champignons (75 g) 2,00 €
Mariniertes Gemise
(Paprika, Zucchini, Aubergine, usw.) (75 g) 2,00 €
Spezial
pro Stlick
Blauschimmelcreme-Pastete 2,10 €
Pastete mit Gourmetsalat 2,10 €
Grissini mit Parmaschinken 1,80 €
Honigmelone mit Serrano-Schinken 2,00 €
Datteln mit Frischkdse 1,00 €

Mindestbestellung ab 10 Personen.



Fingerfood - Die groRe Auswahl

Mini-Réllchen mit Frischkase
Mini-Tértchen mit versch. Fischvariationen
Marinierte Champignons mit Pesto

Rucola mit Parmesan

Waldorfsalat mit Poulardenbrust

Rollchen

1/2 Schinkenrélichen mit Spargel
rosa gebratenes Roastbeef mit Remoulade und Gurke

Crépe mit Lachs und Schnittlauchrahm

Fleisch

Medaillon vom Schwein garniert
Huhn im Knuspermantel mit Salsa

Medaillon von der Pute garniert

Mindestbestellung ab 10 Personen.

2,10 €
2,10 €
2,00 €
2,00 €

2,00 €

pro Stick
1,30 €
2,50 €

1,80 €

pro Stiick
2,25 €
2,15 €

2,00 €
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Fingerfood - Die groRe Auswahl
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Asiatisch

Mindestabnahme: 10 Stiick pro Sorte

Nigiri — Sushi mit scharfer Wasabisauce
Temaki — Sushi mit scharfer Wasabisauce
Maki — Sushi mit scharfer Wasabisauce
Tandoori vom Huhn mit scharfer Chilisauce

Sushi-Crépe mit Soja-Honigsauce

Sulles Fingerfood

Mindestabnahme: 10 Stiick pro Sorte

Mini-Windbeutel
Mini-Plunder

Petits fours

Mindestbestellung ab 10 Personen.

pro Stiick
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €

2,50 €

pro Stiick
1,00 €
1,20 €

2,00 €



Der gute Geschmack
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Buffet Nr. |
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ltalienisches Buffet

Mozzarella-Tomaten-Caprese

Rucola
mit gehobeltem Parmesan

Parmaschinken,
hauchdlinn geschnitten
mit Grissini
Mariniertes Gemlse

Minestrone

Piccata a la milanese
auf Tomatenspaghetti

Romanesco
mit Mandelbutter

Italienische Kaseauswahl

Gemischter Brotkorb
und Butter

Tiramisu
Frische Frichte

mit Marsalawein mariniert,
dazu Ricotta

pro Person 22,50 €

Mindestbestellung ab 20 Personen.



Buffet Nr. Il

Mediterranes Buffet

Kalte Gerichte
Antipasti:

Paprika, Zucchini, Auberginen, Oliven, Champignons
Honigmelone mit Parmaschinken
Eingelegter Spargel mit Orangen

Schweinerliicken mit Thunfisch-Kapernsauce
Rucolasalat mit Parmesan
Variation von Blattsalaten

Dips und Dressings

Suppe
Minestra
mit Gemusestreifen und Basilikumpesto

Warme Gerichte
Piccata Milanese von der Pute
mit Tomatensugo

Geschmorte Lammhaxe
mit Rosmarin und Tomaten

Beilagen
Pasta
Rosmarinkartoffeln
Auberginen-Zucchinigemuse

Dessert
Panna Cotta vom Joghurt

Frische Frichte mit Vanillesauce

Brot und Butter

pro Person 21,50 €

Mindestbestellung ab 20 Personen.
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Buffet Nr. lll

20

Paderborner Landbuffet

Paderborner Gemiserahmsuppe
Westfalische Schinkenplatte

Rohkostsalate
mit verschiedenen Salatdressings

Schweinekrustenbraten
mit Zwiebel-Senfsauce

Feine Kartoffelchen
Speckbohnen

Kaseauswahl

Brot und Butter
Schmalz

Rote Gritze mit Vanillesauce

Frischer Obstsalat

pro Person 18,50 €

Mindestbestellung ab 20 Personen.



Buffet Nr. IV

Pader-Buffet

Fischplatte:
Raucherlachs, Forellenfilet, Aal,
dazu Sahnemeerrettich

Schinkenrolichen
mit Spargel geflllt

Jungschweinricken
mit Malzbiersauce

Geschnetzeltes von der Pute
mit Tomaten, Broccolirdschen

und griinem Pfeffer in Kasesauce

Kartoffelplatzchen
Butterreis

Gartenfrische Salate
mit verschiedenen Dressings

Panna Cotta vom Joghurt

Brot und Butter

pro Person 21,50 €

Mindestbestellung ab 20 Personen.
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Buffet Nr. V
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Toskanisches Buffet

Kalte Gerichte
Verschiedenes mariniertes Gemuse
Pollo Tonnato
Parmaschinken mit Honigmelone
Strudel vom Schafskdse mit Thymianhonig
Roh marinierter Fenchel mit glacierten Muscheln
Meeresfriichtesalat

Suppe
Minestrone
mit Parmesan und Basilikumpesto

Warme Gerichte
Saltimbocca von der Pute
Im Barolo geschmorte Kaninchenkeule
mit Oliven und Paprika

Beilagen
Pasta
Geschmorte Mini-Kartoffeln mit Parmesan gratiniert
Blattspinat mit gerdsteten Pinienkernen

Dessert
Tiramisu

Birnen in Karamell mit siiBem Risotto

Brot und Butter

pro Person 26,50 €

Mindestbestellung ab 20 Personen.



Buffet Nr. VI

Franzosiches Buffet

Mesclun aux chapos
Gemischte Blattsalate
mit Knoblauch-Cro(tons und feiner Vinaigrette

Petiets Quiches
Auswahl von kleinen Quiches

Terrine et Patés
Variationen von Terrinen und Pasteten

Soupe aux moules
Muschelsuppe mit Pernod

Gigot roti a la provence
Gebratene Lammkeule mit Knoblauch

Roti de porc a la toulonnaise
Schweinebraten
mit Oliven und Sardellen

Ratatouille
Provenzalisches Gemuse

Pommes de terre en gratin
Uberbackene Kartoffeln
in Sahnesauce

Créme au thé
Tee-Creme

La macedoine de fruits frais et sabayon
Frischer Obstsalat

mit Weinschaum

Pain et beurre
Brot und Butter

pro Person 22,50 €

Mindestbestellung ab 20 Personen.
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Buffet Nr. VII
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Hong Kong-Buffet

Kalte Gerichte
Sushi mit Wasabi und eingelegtem Ingwer
Asiatischer Glasnudel-Gemiisesalat
Kaiserschoten-Karotten-Salat mit Sesam
Salat von Calamaretti mit Chili, Koriander und Friichten
Chinesischer Gefliigelsalat
Angebratenes Rindercarpaccio mit geréstetem Sesam

Suppe
Kokos-Curry-Suppe
mit Gefligel und Garnelen

Warme Gerichte
Dim Sum-Variation
Mini-Frahlingsrollen mit Dip
Sate-SpieBe vom Huhn
Lamm-Curry mit Kokos
Schweinefleisch siiBsauer
Uber Tee gerducherte Entenbrust mit Mango-Chutney

Beilagen
BlUtenreis
Gebratene Mie-Nudeln
Wok-Gemolise asiatisch gewlirzt

Dessert
Mangomousse mit Ananas, Kiwi und Lychees

Obstsalat mit Thaibasilikum, Chili und kandiertem Ingwer
Zitronengrascreme

Brot und Butter

pro Person 26,50 €

Mindestbestellung ab 20 Personen.



Buffet Nr. VIII

Internationales Buffet

Tapas

Kalter Braten
Schinken mit Melone
Lauch-Garnelensalat
Eingelegtes GemUse

Peperoni
Oliven

Gartensalate
mit Dressings

Tomaten-Mozzarellacaprese

Rucola
mit Paprika-Vinaigrette

Putenbrust
auf Curry-Frichtesauce,
dazu Butterrreis
Zitronencreme

mit frischem Obstsalat

Brot und Butter

pro Person 18,50 €

Mindestbestellung ab 20 Personen.
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Buffet Nr. IX

Westfalisches Buffet

Wurst- und Schinkenspezialitaten
Zwiebelmett

Mettballchen und Essiggemise
Kleine Schnitzel

Westfalische Zwiebelsuppe
mit Schinkenstreifen

Schweinefiletspitzen
im Sauerrahm

Kartoffelchen

Krautsalat
Gurkensalat
Tomatensalat
Blattsalate
mit verschiedenen Dressings

Kase
Brot und Butter

Rotweincreme
mit Sahne

pro Person 18,50 €

Mindestbestellung ab 20 Personen.



Vorschlage zur Buffet-Zusammenstellung

Auf den nachsten Seiten prasentieren wir Ihnen eine reichhaltige Auswahl an
Speisenvariationen, aus denen Sie Ihr eigenes Traumbuffet zusammenstellen
kénnen.

Hier ist alles moglich. Gerne beraten wir Sie auch bei den themenbezogenen An-
lassen. AuBergewdhnliche Arrangements, feine Kompositionen und internationale
Feste: Bei uns treffen Sie auf (iberraschende Lésungen, die Ihrem Fest den indi-
viduellen Charakter geben.
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Buffet-Variationen

Vorschlage zur eigenen Buffet-Zusammenstellung

Kalt:

Fischvariation 4,50 €
Forellenfilet, Rducherlachs, Makrele und Sahnemeerrettich
Garnelencocktail 1 4,50 €
pikant

Garnelencocktail 2 4,50 €
mit Obst

Tomaten-Mozzarella-Caprese 2,50 €
Antipasti

Auberginen, Zucchini, Oliven, getrocknete Tomaten, 3,50 €

Peperoni, Paprika, Feta, Austernpilze und Champignons

Salatauswahl mit zwei Dressings 1,50 €
Tomaten, Gurken, Méhren, Paprika und Blattsalate

Rucolasalat mit Paprikawlrfeln, Parmesan 1,80 €
und Balsamicodressing

Suppen:

Klare Suppe vom Rind oder Huhn 1,50 €
Klare Tomatensuppe 2,00 €
Tomatensuppe mit Basilikum 1,50 €
Lauchsuppe mit Cro(tons 1,50 €
Waldpilzsuppe 1,50 €
Minestrone mit Parmesan 2,00 €

Mindestbestellung ab 20 Personen.



Buffet-Variationen

Warm:

Geschnetzeltes vom Schwein mit Champignons und Lauch 5,00 €
Schweinerlickenbraten in Zwiebelsauce 4,80 €
Schweinekrustenbraten mit Jus 4,80 €
Rinderbraten mit Rotweinsauce 6,00 €
Sauerbraten vom Rind mit Rosinen und Ribenkrautsauce 6,00 €
Gulasch vom Rind mit Paprika und Champignons 6,00 €
Piccata von der Pute mit Tomatensugo 5,50 €
Poulardenbrustfilet in Curry-Friichte-Sauce 5,50 €
Lachsfilet auf Blattspinat mit Zitronensauce 6,50 €
Beilagen:

Reis 1,00 €
Penne 1,00 €
Spaghetti 1,00 €
Salzkartoffeln 1,00 €
Rosmarinkartoffeln 1,00 €
Kartoffelrosti 1,00 €
Kartoffelgratin 1,50 €
Gemusebeilage:

Rotkohl 1,00 €
Rahmzucchini mit Thymian 1,00 €
Ratatouille 1,00 €
Wirsinggemise 1,00 €
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Buffet-Variationen

32

Gemiuseauswahl:
Blumenkohl, Erbsen, Mohren, Bohnen und Champignons

Tomaten-Lauchgemise

Dessert:

Késeauswahl vom Brett

Obstsalat von frischen Friichten

Rote Gritze mit Vanillesauce

Mousse au chocolat

Panna Cotta vom Joghurt mit Erdbeersauce
Zitronencreme

Herrencreme mit Rum oder Weinbrand

Brot und Butter

1,00 €

1,00 €

4,50 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €

2,00 €

1,50 €



Fur jeden Anlass
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Getranke

Warme Getranke

AuRer Haus

Kaffee

mit Milch und Zucker 1 Liter 5,50 €
Tee

verschiedene Sorten pro Beutel 0,50 €

Extras fiir Ihre Tagungen oder Seminare

Laugenbrezel

oder Laugenstange pro Stlck 1,00 €
mit Butter pro Stick 1,10 €
Laugencroissant pro Stlck 0,85 €
Kleines Plundergeback pro Stick 0,80 €
Tee-Geback 200 g 1,50 €
Erdnlsse gesalzen 200 g 2,50 €

Alkoholfreie Getranke

AuBer Haus

Coca-Cola 0,33 | Flasche 1,00 €
Coca-Cola light 0,33 | Flasche 1,00 €
Fanta 0,33 | Flasche 1,00 €
Sprite 0,33 | Flasche 1,00 €
Bad Driburger Mineralwasser 0,25 | Flasche 1,00 €
Orangensaft 0,2 | Flasche 1,50 €
Apfelsaft 0,2 | Flasche 1,50 €
Tomatensaft 0,2 | Flasche 1,50 €
Traubensaft rot 0,2 | Flasche 1,50 €
Kirschsaft 0,2 | Flasche 1,50 €

Krombacher - alkoholfrei 0,33 | Flasche 1,50 €



Getranke

Orangensaft 11 3,00 €
Apfelsaft 11 3,00 €
Kirschsaft 11 3,50 €
Coca-Cola 11 2,10 €
Coca-Cola light 11 2,10 €
Fanta 11 2,10 €
Sprite 11 2,10 €
Mineralwasser 11 1,90 €

Alkoholische Getranke

AuBer Haus

Krombacher Pils 0,33 | Flasche 1,50 €
Krombacher - Radler 0,33 | Flasche 1,50 €
Oppmann Sekt

,Hausmarke" 0,75 | Flasche 8,50 €
Chianti

Renzo Masi 0,75 | Flasche 13,00 €

Bianco Vergine
Valdichiana 0,75 | Flasche 13,00 €

Prosecco 0,75 | Flasche 10,50 €



Getranke

Getrankeauswahl

Diese Preise beinhalten Service-Personalkosten und gelten ausschlieBlich fir
Veranstaltungen in unseren eigenen Raumen, davon ausgeschlossen sind:
Restaurant ,Mensula" und ,Gownsmen ’s Pub"!

Diese Preise verstehen sich bei Veranstaltungen ab einer Personenzahl von
20 Personen!

Coca-Cola 0,2 | Glas 1,60 €
Coca-Cola light 0,2 | Glas 1,60 €
Fanta 0,2 | Glas 1,60 €
Sprite 0,2 | Glas 1,60 €
Appolinaris Selection 0,5 | Flasche 2,80 €
Orangensaft 0,2 | Glas 1,30 €
Kirschsaft 0,2 | Glas 1,80 €
Apfelsaft 0,2 | Glas 1,80 €
Krombacher - alkoholfrei 0,33 | Flasche 2,00 €
Krombacher - Radler 0,33 | Flasche 2,00 €
Oppmann Sekt

,Hausmarke" 0,75 | Flasche 14,50 €
Chianti

Renzo Masi 0,75 | Flasche 15,50 €
Bianco Vergine

Valdichiana 0,75 | Flasche 15,50 €
Prosecco 0,75 | Flasche 14,00 €

Selbstverstandlich kénnen Sie auch andere Weine oder Sekt bei uns,
nach Absprache, bestellen!

Auf Wunsch beraten wir Sie gernel!

Haben Sie Fragen zu deklarationspflichtigen Inhaltsstoffen?
Fragen Sie bitte unser Personal.



Leihgeschirr und Mobiliar

Leihgeschirr:
Preise gelten fir drei Tage

Besteckteil
(Messer, Gabel, Loffel)

Teller
(groB, mittel)

Kaffeegeschirr
(Tasse, Untertasse, Loffel)

Suppengeschirr
(Tasse, Untertasse, Loffel)

Glaser
(Abgabemenge ab 12 Stiick)

Tischdecke weil3

Mobiliar:

Bierhausgarnitur
(1 Tisch, 2 Banke)

Stehtisch

Unser Serviceangebot flr lhre Veranstaltung

pro Stiick
0,30 €
0,30 €
0,70 €
0,70 €

0,30 €

3,50 €

10,00 €

7,00 €

Mobiliar inkl. Anlieferung und Abholung. Auf- und Abbau werden stundenweise
berechnet. Bei Auftragserteilung werden Geschirr und Besteck nicht gesondert
berechnet. Alle Preise enthalten die gesetzliche MwSt.!
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Kontakt

Sehr geehrter Kunde

Wir bitten Sie darauf zu achten, dass wir eine gewisse Vorlaufzeit bendtigen, um
Ihre Wiinsche zu erflillen. Daher bitten wir Sie um eine friihzeitige Bestellung!

Fur alle Veranstaltungen gilt die goldene Regel:

Je friiher Sie bestellen, desto sicherer konnen wir Ihre Veranstaltung
ausrichten!

Wir werden jedoch auch bei kurzfristiger Bestellung versuchen, Ihre Wiinsche zu
erflllen.

Bei der Ausrichtung Ihrer Tagungen, Seminare und Festlichkeiten, profitieren Sie
von unserer langjahrigen Erfahrung.

Wir beraten Sie gerne!

Ihr Veranstaltungs-Team!

Leitung Veranstaltungsservice:

Claudia Niebuhr

Telefon: 05251 60-3784
Mobil: 0162 2354361
E-Mail: niebuhr@stwpb.de
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Allgemeine Geschaftsbedingungen
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§1

§2

§3

§4

Allgemeines

Alle Lieferungen, Leistungen und Angebote des Studentenwerks haben ausschlieBlich die
folgenden Allgemeinen Geschéftsbedingungen zur Grundlage. Dies gilt auch, wenn sie im
Einzelfall nicht ausgehandigt worden sind, nicht zur Kenntnis genommen worden sind oder
wenn sie bei sich wiederholenden Geschaftsbeziehungen nicht neu ausdriicklich vereinbart
worden sind.

Alle, diese Geschaftsbedingungen im Einzelfall verandernden oder ergdnzenden Vereinba-

rungen sind schriftlich vorzunehmen.

Angebot

Unsere Angebote sind grundsatzlich verbindlich, in ihren Ausfiihrungsdetails jedoch frei
bleibend. Die detaillierten Lieferzusagen werden bei der Auftragserteilung und dem hieraus

resultierenden Leistungsvertrag vereinbart.

Bei Lebensmitteln sind Schwankungen in GroBe, Aussehen, Gewicht, Konsistenz, Geschmack,

Geruch und weiteren Eigenschaften unvermeidlich.

Eventuelle Abweichungen von den vom Auftraggeber gedauBerten Vorstellungen miissen

daher im Rahmen der branchen- und produktiiblichen Bandbreiten toleriert werden.

Vertragsabschluss

Der Leistungsvertrag bedarf zur Rechtswirksamkeit der schriftlichen Bestatigung / Unter-

schrift beider Vertragspartner.

Vertragsgrundlage ist das abgestimmte und akzeptierte Angebot. Die Auftragsbestatigung
muss dem Studentenwerk grundsatzlich acht Arbeitstage vor Veranstaltungsbeginn zuge-
gangen sein. Andere Vereinbarungen bediirfen der Schriftform (s. § 1).

Preise

1. Die Preise unserer Angebotsmappe beinhalten die Waren- und Produktionskosten.
In den Preisen ist die geltende Mehrwertsteuer enthalten.

Abhangig von der Steuerrechtssituation im Einzelfall ist die Mehrwertsteuer aus

weisbar.

Bei der Anlieferung an Veranstaltungsorte auBerhalb der Rdumlichkeiten des Stu-
dentenwerks Paderborn wird eine Kilometerpauschale in Rechnung gestellt.



§5

§6

§7

im Stadtkern 20,00 €
im Umkreis von 10 Km 30,00 €

im Umland nach Einzelvereinbarung.

Unabhangig von den Entfernungspauschalen kdnnen bei besonders aufwendigen Ge-

gebenheiten am Lieferort Mehraufwendungen vereinbart und berechnet werden.

2. Bei Veranstaltungen in den Rdumen des Studentenwerks Paderborn beinhaltet der

Preis nach § 4.1 den die Speisen betreffenden Personalservice.

3. Bei Veranstaltungen auBerhalb der Raume des Studentenwerks Paderborn beinhal
tet der Preis nach § 4.1 den Auf- und Abbau der bestellten Speisen.

4. Einzelvertragliche Vereinbarungen bleiben davon unberthrt.

Besondere Bedingungen bei Veranstaltungen auBerhalb der Raumlichkeiten
des Studentenwerks Paderborn

Das Studentenwerk liefert die beauftragten Produkte an die vereinbarte Lieferadresse zum
vereinbarten Liefertermin. Die Lieferung erfolgt mit der Gblichen im Geschéaftsverkehr ge-
brauchlichen Sorgfalt und unter Einhaltung der gesetzlichen Vorschriften. Flr Zeitverschie-
bungen, die das Studentenwerk selbst bei groBter Sorgfalt nicht beeinflussen kann, kénnen

keine Haftungsgriinde entstehen.

Servicepersonal

Auftraggeber und Studentenwerk kénnen die Bereitstellung von Servicepersonal vereinba-
ren. Die hierflir anzusetzende Verglitung ist Bestandteil des Leistungsvertrages und wird

getrennt ausgewiesen.

Stornierung

Der Auftraggeber hat grundsatzlich die Méglichkeit, Veranstaltungen zu stornieren.
Bis zu acht Werktagen vor dem Veranstaltungstermin ist die Stornierung kostenfrei.
Bei Stornierung von sieben Tagen an bis zum Veranstaltungstag sind die dem Studenten-

werk zur Vorbereitung der beauftragten Veranstaltung entstandenen Kosten, insbesondere

die Warenkosten, zu erstatten.
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§8

§9

§10

§ 11

§ 12

§13

Personenzahl

Der Auftraggeber benennt dem Studentenwerk vier Werktage vor Veranstaltungsbeginn
verbindlich die konkrete Anzahl der Gaste, soweit eine mengenbezogene Abrechnungsart

gewahlt worden ist. Diese Angabe ist Grundlage der Rechnungsstellung.

Schadensersatz

Das Studentenwerk ist nur dann zum Schadensersatz wegen Verletzung einer vertraglichen
Abrede verpflichtet, wenn ihm Vorsatz oder grobe Fahrldssigkeit nachgewiesen werden

kann.

Der Schadensersatz ist auf den vertraglich vereinbarten Leistungswert begrenzt.

Haftung

Entleiht sich der Auftraggeber vom Studentenwerk Materialien (Geschirr, Besteck etc.) so
mussen im Falle von Verlust, Fehlmeldungen oder Beschadigungen Wiederbeschaffungsbe-
trage in Rechnung gestellt werden.

Der Auftraggeber haftet auch fliir Schaden, die durch Gaste, Mitarbeiter oder Beauftragte
des Auftraggebers verursacht worden sind. In diesem Fall ist das Studentenwerk auch von

Haftungen Dritten gegeniber ausgeschlossen.

Eigentum

Die vom Studentenwerk bei den Vertragsverhandlungen oder Vertragsabschlissen zur
Kenntnis gegebenen Angebote oder Konzepte verbleiben im Eigentum und Urheberrecht
des Studentenwerks. Der Auftraggeber ist deshalb nicht berechtigt, diese ohne Zustimmung
des Studentenwerks anders als fur den Vertragszweck zu benutzen.

Zahlung

Die Rechnungen sind sieben Tage nach Eingang in der niedergelegten Form zu bezahlen.

Gerichtsstand

Gerichtsstand ist Paderborn.
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